92 .04

: ¢ 'r'l,“-!

m Présélection des eaux-de-vie d'Alsace

|

Mardi, Ia présélection des
eaux-de-vie d’Alsace en vue
du Concours général agri-
cole a été marquée par la
présence de mirabelles,
quetsches, framboises et
kirschs sous indication
géographique. Une pre-
miére pour des distillateurs
alsaciens trés attacheés a
leur savair-faire ancestral.

Pour les professionnels
de fa filiére, ces IG
sont une maniére
" de « conforter »

. [feur production.

g Dis-moi d'ol tu viens, je te dirai
qui tu es, En production agroalimen-
taire ou en viticulture, on appelle
cela le lien au terroir, ol comment
assurer au consommateur la prove-
nance d'un produit et le savoir-faire
qui a permis de le concevoir. Une
notion applicable depuis un an aux
principales eaux-devie alsaclennes
qui, pour la premigre fols, vont pou-
voir participer au Concours géne-
ral agricole [CGA) de Paris dans les
sections spéciales 1G, ou indications
geographlgues. « C'est un aboutis-

Entre 2 & 3 millions de
bouteilles d'eaux-te-vie
sont vendues chague
annee en France.
Phatas Nicolas
sernard

sement », com-
mente Fréderic Roy,
charge de mission
} du €GA au sein de la

E Chambre d'agriculture, en

préambule de la dégustation de
présélection quis'est déroulée mardi
a la Maisen des vins de Colmar, tou-
jours organisée en partenariat avec
la DDT du Haut-Rhin et 'Association
des viticulteurs d'Alsace,

L'attrait du terroir alsacien

Au total, ce sont cing eaux-de-vie alsa-
ciennes (mirabelle, quetsche, kirsch,
framboise et 'whisky) qui concourront
dans des sections spéciales |G a Paris
le 29 féurier «Lla probabilité d'une
médaille est ainsi bien plus impor-
tantes, poursuitil. Au contraire de
la poire williams alsacienne qui ne
bénéficie pas de l'indication géogra-
phique pour « des rafsons historigues »
et qui devra du coup concourir aux
cités d'eauxdevie produites dans
d'autres régions. On peut ainsi citer

le Sud-Cuest, autour de Bordeaux,
qui compte pas mal de producteurs
de poire williams, ou encore la région
lyonnaise. Ces nouvelles indications
geographiques offrent aux eaux-de-
vie alsaciennes une nouvelle wrecon-
naissancey estime Manou Massenez-
Heitzmann, présidente de ['Assodation
regionale des industries alimentaires
{Aria) d'Alsace et egalement produc-
trice d'eaux-devie 3 Ville. #En Afsace,
naus avons la chance d'avolr une image
de marque haut de gamme et flable sur
nos produits agroalimentaires. Ces IG
sont pour nos consommateurs, qu'ils
solent alsaciens ou étrangers, et afts-
chés au terrolr de notre région.s A
I'export en effet, les eaux-devie ont
plutét bonne réputation a en juger par
les chiffres avancés par Manou Masse-
nez-Heitzmann: «A titre personnel, je
vends 88 % de la production & ["export
dans 110 pays, dont upe majorité aux
Etats-Unis et au Japon. Labas, il y a
bien Je saké, mais ce n'est pas & base
de frufts. Du coup, nos produits sont
tres intéressants pour eux. »

Une démarche «vertueuse»

Pour Willy Hagmeyer, distillateur a Bal-
bronn, ces indications géographigues
sont le reflet du « savoir-faire tradition-
rels qui constitue FADN des distilla-
teurs alsadens depuis des générations.
w Maintenant, on ["écrit noir sur blanc
el le fait contrdler par un organisme
exterieur », résume-t4l 5i chaque distil-
lateur a sa «propre fagon de distiller»
selon lui, il existe quand méme un point

Les |G prétes pour Paris

commun entre toutes les eaux-de-vie
alsaciennes: le procéde de distillation.
wDans notre réglon, nous chauffons
la puree de fruits par 'extérieur. Cela
permet de faire monter ["bullition pro-
gressiverment. Dans d'autres reglons,
on chauffe la purée de fruits en infec-
tant de la vapeur directement dans
Palambic. Vapeur qui reste toujours 4 1a
méme température s, explique-tdl. C'est
ce savoir-faire ancestral qui est valorisé
au sein de l'indication géographigque,
avant l'origine de la matiére premiere
qui, contrairement & une AQC, ne deit
pas forcément &tre issue de 13 région
de production. Dans le cas des eaux-de-
vie alsadiennes nouvellement |G, seuls
le kirsch et la quetsche sont congus &
partir de fruits 100 % alsaciens.
l'autre obligation du cahier des
charges de ces indications géogra-
phiques concerne les rendements.
Ceux ligs & I'alcool sont ainsi encadres
et doivent, dans le cas du kirsch, &tre
compris entre 4,5 et 8%; un rende-
ment d'alcool étant e litre d'alcool pur
obtenu pour 100 ka de fruits. L'autre
rendement xencadrés par le cahier
des charges concerne la production
fruitiere, Un cerisier ne doft ainsi pas
exceder les 300 kg de fruits produits.
5i ces régles peuvent sembler contrai-
gnantes de prime abord, elles sont
pour Willy Hagrmeyer avant tout «ver
tueusess. wCes |G permettent d'as
seolr la production locale, C'est une
manieére de lutter contre le-chdmage,
Cest ausst un gage de fidélite et une
transparence pour le consommateur. »
Nicolas Bernard



